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                                   シャトー・デュ・ケール 1994 
Château du Cayres 1994  原産地：フランス／ボルドー 格付：AOC プルミエール・コート・ド・ボルドー 品種： メルロー80％、カベルネ・フラン 20％ 味わい：赤/中重口  熟成： オーク樽にて 18 ヶ月 アルコール度数：12％  輝きのあるややオレンジを帯びたガーネット色。 熟れたプラムを想わせる果実香に、ミネラル、なめし革、枯葉、オーク、腐葉土、スパイスなどの複雑で熟成した香りを持つ。 口当たりは柔らかく、ブラックベリーのしっかりとした果実味に穏やかな酸味と熟成からくる複雑に溶け込んだキメ細やかなタンニンを堪能出来る、余韻長い味わい。   

 
 
 

1994 
750ml×6 上代 ￥2,200 

JAN: 3433330063259   

  シャトー・デュ・ケール 1995 
Château du Cayres 1995  原産地：フランス／ボルドー 格付：AOC プルミエール・コート・ド・ボルドー 品種： メルロー80％、カベルネ・フラン 10％、カベルネ・ソーヴィニヨン 10％ 味わい：赤/中重口  熟成： オーク樽にて 18 ヶ月 アルコール度数：12％ 
 輝きのあるややオレンジを帯びたガーネット色。 ブラックベリーやプラムを想わせる果実香に、枯葉、なめし革など熟成から来る香り。鉛筆の芯、ハーブ、ペッパーなどの香りも伴う。 口当たりは柔らかく、肉厚な果実の味わいが広がる。明確な酸とがっしりとしたタンニンを堪能出来るフルボディな味わい。  

  シャトー・デュ・ケール 1996 
Château du Cayres 1996  原産地：フランス／ボルドー 格付：AOC プルミエール・コート・ド・ボルドー 品種： メルロー80％、カベルネ・フラン 10％、カベルネ・ソーヴィニヨン 10％ 味わい：赤/中重口  熟成： オーク樽にて 18 ヶ月 アルコール度数：12％  輝きのあるややオレンジを帯びたガーネット色。 プラムを想わせる果実香に、ピーマンやハーブ、熟成から来る枯葉、腐葉土、オーク、ミネラル、トリュフ、タバコなどの複雑な香りが続く。 ピンクペッパー、タバコのアクセントが印象的。 口当たりは柔らかく、熟れた果実味に丸みのある酸とキメ細やかなタンニンやミネラルが続くバランスの取れた味わい。   

1995 
750ml×6 上代 ￥ 2,200 

JAN:  3433330063297 
 1996 

750ml×6 上代 ￥2,200 

JAN: 3433330063358 表示価格に消費税は含まれておりません。 

生生産産者者ででああるるシシャャトトーー・・デデュュ・・ケケーールルのの歴歴史史はは 11668844年年にに遡遡りり、、11889988年年よよりり 110000年年以以上上にに渡渡りり、、現現在在ののオオーーナナーーででああるるカカンンテティィヤヤッックク・・フファァミミリリーーがが所所有有。。醸醸造造をを担担当当すするるののははギギーー・・カカンンテティィヤヤッックク。。ボボルルドドーーととリリブブルルヌヌのの間間にに位位置置すするるイイヴヴララッッククにに 1100 ヘヘククタターールルのの畑畑をを所所有有しし、、赤赤ワワイインンののみみをを生生産産ししてていいまますす。。  
 


