
Grand Belgian は 1865 年、ベルギーの貿易の中心地として栄えたアントワープの湊を拠点に創業。
貿易省として家畜用の飼料を輸入していましたが、20 世紀にかけてカカオ豆の輸入が盛んになり、
その様子を見て育った創業者の孫、G.Helessen 氏はカカオ豆で作られるチョコレートに魅了され、
自らの理想のチョコレートを作る為、1987 年、チョコレートブランド “Grand Belgian” を立ち上
げました。Grand Belgian が目指したのは「純粋でシンプル」。現在はGudrun Group に “GRAND”
として引き継がれ、その想いと情熱は変わることなく、厳選された素材と熟練の職人の技術、そし
て最先端の設備により「純粋でシンプル」な世界中に愛されるチョコレートを生み出しています。

 バレンタインだけじゃもったいない。

ホワイトデーや自分へのご褒美に

本場ベルギーの老舗ブランド

“GRAND” のチョコレート。



LineUp

　

オリジナル コーヒー

■フレークトリュフ ミルク 40g/80g ■プラリネアソート 35g/１75g　

ミルク ダークミント

ミルクカプチーノ

エクストラダーク

ダークラズベリー ミルクキャラメル

口溶けのなめらかさにこだわった本場ベルギーの

トリュフチョコレート。 とろけるような舌触りと共に、

カカオの濃厚な味わいが口いっぱいに広がります。

口溶けのなめらかさにこだわった本場ベルギーの

トリュフチョコレート。 コーヒー香る豊かなチョコレー

トガナッシュを上質のココアパウダーでコーティング。

トリュフチョコレートのスペシャリストがお届け

する極上の味。 口溶けなめらかなガナッ

シュに繊細なフレークをまぶしました。

トリュフチョコレートの本場ベルギーから

直輸入。 上質なプラリネチョコレートの

アソートで、 手軽に本場の味を楽しめます。

マイルドなミルクチョコレートを食べ

やすいスティック状にしました。。

カカオ 70% のハイカカオチョコレートを

食べやすいスティック状にしました。。

しっかりとした味わいのダークチョコレ

ートにミントを加えました。 苦味の中

に清涼感が広がる人気の組み合わせ

です。

しっかりとした苦みのダークチョコレート

にフリーズドライのラズベリーをトッピング。

苦みと酸味のバランスが絶妙です。

ミルクチョコレートに、 カカオニブ

やホワイトチョコレートをトッピングし

てカプチーノ風味を演出しました。

ミルクチョコレートに、 キャラメルフレ

ークやホワイトチョコレートをトッピング

してミルクキャラメル風味を演出しま

した。

■ココアトリュフチョコレート 200g 

Orignal Coffee

■チョコレートツウィッグス 75g 

MIlk Dark MintExtra Dark

■チョコレートバイツ 60g 

希望小売価格 各￥500

一番人気！

希望小売価格￥480/\600 希望小売価格￥430/￥1,000

希望小売価格 各￥300

希望小売価格 各￥300

MIlk Cappuccino Dark Raspberry MIlk Caramel

カカオ 70% のハイカカオチョコレートを

食べやすいスティック状にしました。。


